Kulinarské uméni

1 rocnik

X

HACCP

HACCP — pfijem, skladovani a pfiprava (pfipravuje se)

HACCP — vareni, udrzovani a vydej (pfipravuje se)

HACCP — zchlazovani a regenerace (pfipravuje se)

Zari TECH

Zaklady prace
nozem

Brouseni nozd na brusném kameni

Jak spravné krajet

Jak vybrat spravny ntz

Rijen/Listopad TECH

Moderni
technologie

FRIMA multifunkéni zatizeni 1.¢3st

FRIMA multifunkéni zarizeni 2. ¢ast

Konvektomat 1. ¢ast

Konvektomat 2. ¢ast

Listopad/ Prosinec TECH

Vyvary

Hovézi vyvar, glace, demi-glace

Ostatni vyvary

Svétly vyvar

Tmavy vyvar

Leden TECH

Polévy

Consommé

Krémové polévky zahusténé jiskou

Krémové polévky ze zeleniny a lusténin

Polévky z vyvarl

Studené polévky (ptipravuje se)

Unor TECH

Zakladni
omacky

Besamel

Glace, demi-glace

Holandska omacka

Maslova omacka (beurre blanc)

Tomatova omacka

Velouté

Zaklady jisky

Brezen TECH

RyzZe,
obiloviny,
lusténiny

Vareni ryZe - risotto metoda

Jak pfipravit polentu

Jak uvafit obiloviny a lusténiny

RyZe - anatomie, zpracovani a druhy

RyZe - vafeni a duseni

Vareni ryZe - pilaf metoda

Vateni ryZe - variace risotta

Prosinec NAV

Duben POV

Téstoviny a
gnocchi

Jak pfipravit Cerstvé téstoviny

Jak pfipravit domaci gnocchi

Ptiprava domacich knedlik( (pfipravuje se)

Leden NAV

Kvéten TECH

Vejce

Italskd a Spanélska omeleta - frittata a tortilla

Jak pfipravit omeletu

Vejce - anatomie, varend, pecena, michana, posirovana

Cerven NAV/POV

Jak pracovat
se zeleninou

Kyselé zalivky (vinaigrette) a dresinky

Opékani a peceni zeleniny (pfipravuje se)

Salaty - zaklady a druhy (pfipravuje se)

Vareni zeleniny v pare

Zelenina - zaklady a pigmenty

Kvéten NAV/POV

Ekonomika a foodcost - EKO (pfipravuje se)

Cerven ??




