Kulinarské uméni

3 rocnik

H C
HACCP — pfijem, skladovani a pfiprava - pfipravuje se
HACCP HACCP —vareni, udrzovani a vydej - pfipravuje se Zari TECH
HACCP — zchlazovani a regenerace - pfipravuje se
Jak pracovat s masem - hovézi maso - interaktivni byk Zari TECH
Jak pracovat s|Jak opel:kat hove2|lsteaky : Listopad TECH
masem Jak opékat ostatni steakova masa
Vepiové maso (pfipravuje se) Rijen TECH
Driibes P?rcovéni zj\ vykos’iovévrji drlbeze tinor TECH
Zaklady prace s drabezi
Jak opékat ryby
Jak pracovat s — - — — -
rybami I\/Iorsk('e plody,. musle a m(')r.s't| ko'ry5| (pfipravuje se) Leden TECH
Ryby - jednotlivé druhy a jejich filetovani
Ceviche - marinovani ryb a morskych plod( (pfipravuje se)
Nakl'adan’l aj Nakl?d?m, masa do marllnady, Kvéten TECH
marinovani [Nakladani masa do solniho nalevu
Suché marinovani - gravlax (pfipravuje se)
NeZ zatneme opéket ve wok panvi
Opékani v wok panvi
Grilovani - druhy grilli a metody grilovani
MetodY vareni Gr?lovz{mf -maso a derb,ei . Dbuben TECH
suché teplo |Grilovani - ryby, mofské plody a zeleniny
Jak opékat na panvicce
Peceni masa a klasické pecené
Vareni metodou Sous - vide
Metody vareni {Duseni masa a klasické omacky Brezen TECH
vlhké teplo | Konfitovani masa
Chléb a pecivo (pfipravuje se) Duben TECH
Ekonomika a foodcost - EKO (pfipravuje se)




