Kulinarské uméni
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HACCP

HACCP — pfijem, skladovani a pfiprava (pfipravuje se)

HACCP — vareni, udrZovani a vydej (pfipravuje se)

HACCP — zchlazovani a regenerace (pfipravuje se)

Za¥i TECH

Z&F TECH

Z&F TECH

Zaklady préace
nozem

Brouseni noZd na brusném kameni

Jak spravné krajet

Jak vybrat spravny ntiz

Rijen/Listopad TECH

Moderni
technologie

FRIMA multifunkéni zafizeni 1.¢ést

FRIMA multifunkéni zafizeni 2. ¢ast

Konvektomat 1. ¢ést

Konvektomat 2. ¢ast

Listopad/ Prosinec TECH

Vyvary

Hovézi vyvar, glace, demi-glace

Ostatni vyvary

Svétly vyvar

Tmavy vyvar

Leden TECH

Polévy

Consommé

Krémové polévky zahusténé jiskou

Krémové polévky ze zeleniny a lusténin

Polévky z vyvart

Studené polévky (pfipravuje se)

Unor TECH

Zékladni
omacky

Besamel

Glace, demi-glace

Holandskd omacka

Maslova omacka (beurre blanc)

Tomatova omacka

Velouté

Zaklady jisky

Bfezen TECH

Ryze,
obiloviny,
lusténiny

Vareni ryZe - risotto metoda

Jak pfipravit polentu

Jak uvarit obiloviny a lusténiny

RyZe - anatomie, zpracovani a druhy

RyZe - vareni a duseni

Vareni ryZe - pilaf metoda

Vareni ryze - variace risotta

Prosinec NAV Duben POV

Téstoviny a
gnocchi

Jak pFipravit Cerstvé téstoviny

Jak pripravit domdci gnocchi

Pfiprava domacich knedlikl (pfipravuje se)

Leden NAV Kvéten TECH

Vejce

Italska a Spanélska omeleta - frittata a tortilla

Jak pfipravit omeletu

Vejce - anatomie, vafend, pecena, michana, posirovana

Cerven NAV/POV

Jak pracovat
se zeleninou

Kyselé zalivky (vinaigrette) a dresinky

Opékani a peceni zeleniny (pfipravuje se)

Saldty - zaklady a druhy (pfipravuje se)

Vareni zeleniny v pare

Zelenina - zéklady a pigmenty

Kvéten NAV/POV

Jak pracovat s
masem

Jak pracovat s masem - hovézi maso - interaktivni byk

Jak opékat hovézi steaky

Jak opékat ostatni steakovd masa

Veprové maso (pfipravuje se)

Dribez

Porcovani a vykostovani dribeze

Zaklady prace s dribezi

Jak pracovat s
rybami

Jak opékat ryby

Mofské plody, musle a morsti korysi (pfipravuje se)

Ryby - jednotlivé druhy a jejich filetovéni

Nakladani a
marinovani

Ceviche - marinovani ryb a mofskych plodd (pfipravuje se)

Naklddani masa do marinady

Nakladani masa do solniho nalevu

Suché marinovani - gravlax (pfipravuje se)

Metody
vafeni - suché
teplo

NeZ zatneme opéket ve wok panvi

Opékani v wok panvi

Grilovani - druhy grilCi a metody grilovani

Grilovani - maso a driibe

Grilovani - ryby, mofrské plody a zeleniny

Jak opékat na panvicce

Peceni masa a klasické pecené

Vareni metodou Sous - vide

Metody
vareni - vihké

Duseni masa a klasické omacky

Konfitovéni masa

Chléb a petivo (pfipravuje se)

Z&¥i TECH

Za¥i TECH

Listopad TECH

Listopad TECH

Rijen TECH

Rijen TECH

Bfezen TECH

unor TECH

Leden/UNOR
TECH

Leden TECH

Kvéten TECH

Kvéten TECH

Duben TECH

Duben TECH

Brezen TECH

Bfezen TECH

Z&Fi TECH

Duben TECH

Ekonomika a foodcost - EKO (pfipravuje se)

Cerven ??




