Opakovaci okruhy k zavéreCnym zkouskam

Skolni

rok: 2019/20

Obor: 65-51-H/01 Kuchaf — ¢i$nik
Pfedmét: Stolniceni
Vyucujici: Bc. Petra Poustecka
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Slozita obsluha - jednotlivé formy, ptiprava pracovisté, charakteristika
jednotlivych ¢innosti + postup prace (flambovani, dranzirovani,
michani salatu)

Systémy obsluhy + zplisoby obsluhy - vyjmenovat, charakteristika
Jednoduché obsluha — ptiprava pracovisté, charakteristika jednotlivych
forem, poZadavky na obsluhu

MiSené napoje - charakteristika, zpiisoby, rozdé€leni, ptiprava, druhy
Servis jednotlivych pokrmti — snidané, ptesnidavky, obédy, vecete,
svacina — formou jednoduché a slozité obsluhy

Menu - charakteristika, rozdéleni, pravidla a hlediska pro sestavovani,
Napojové a jidelni listky — charakteristika, naleZitosti, rozdéleni,
druhy, gastronomicka pravidla

Spolecensko-zabavni stfediska — kavarny, vinarny, bary, koliby, salaSe,
pivnice — charakteristika, rozdéleni, vybaveni, zptisoby a systémy
obsluhy

Napoje — teplé, studené, vino, pivo - charakteristika, vyroba, servis
formou JO a SO

Historie — starovék, stiedovék, novoveék, soucasnost

BOZP + hygiena

Inventat — charakteristika, rozdéleni, pouziti, skladovani
Gastronomicka pravidla

Slavnostni hostiny — banket, raut, recepce, ¢ise vina, ¢aj o paté
Obsluha v dopravnich prostiedcich — lod¢, letadla, vlak, autobus
Spolecenska setkani — piknik, CiSe vina, ¢aj o paté, koktejl, zahradni
party — charakteristiky

Zahranicni hosté — vyjmenovat, charakterizovat jednotlivé zemé

s ohledem na gastronomii - zvyklosti



