
Praktická zkouška 

Samostatně odborná práce (dále jen SOP) 

 

Pokyny pro realizaci 

Samostatně odborná práce je součástí závěrečné zkoušky v oboru. Škola je povinna ji realizovat jakou 

součást tématu praktické závěrečné zkoušky. 

 

Škola zadání SOP podle potřeby dále rozpracuje a konkretizuje, stanoví časový harmonogram 

zpracování, způsob zadání a odevzdání, konzultace s učiteli apod. 

 

Zadání SOP 

Žáci budou dle zadané osnovy vypracovávat písemnou dokumentaci ke stanoveným termínům. 

Ředitel/ka školy vybere 5 témat ze SOP, která budou v daném školním roce předložena žákům. 

Žáci si z předložených témat jedno téma zvolí, nebo mu bude zadáno ředitelem/ředitelkou školy. 

 

Témata pro rok 2022/2023 

Téma č. 1 

Putujeme Balkánem 

Příležitost: nevšední gastronomické zážitky na dovolené, přátelské posezení, místní slavnosti či svátky 

v zemích zahrnující Albánii, Bosnu a Hercegovinu, Bulharsko, Severní Moldávii, Černou Horu, Řecko, 

Chorvatsko, Srbsko, Slovinsko. 

Pokrmy (menu) zaměřené na: místní kuchyně s pokrmy a nápoji typickými pro danou zemi. 

 

Téma č. 2 

Řemeslo má „zlaté dno“ 

Příležitost: setkání dobrovolníků, setkání Asociace jednotlivých oborů, přednáška odborníků, odborné 

soutěže. 

Pokrmy (menu) zaměřené na: moderní a zážitkovou gastronomii s přihlédnutím k Vámi 

vypracovanému konkrétnímu tématu. 

 

 

 



Téma č. 3 

Směřujeme na sever 

Příležitost: cestování a gastronomie Skandinávie, Pobaltí, zahrnující Finsko, Norsko, Švédsko, Dánsko, 

Island, Estonsko, Litva, Lotyšsko 

Pokrmy (menu) zaměřené na.: tradiční i netradiční úpravu pokrmů a nápojů severské národní kuchyně. 

 

Téma č. 4 

Svět na talíři 

Příležitost: cestování po Americe, Africe, Asii, Austrálii, Evropě. 

Pokrmy (menu) zaměřené na: gastronomii Vámi vybrané země. 

 

Téma č. 5 

Vinná turistika napříč Evropou 

Příležitost: slavnosti vína – Svatomartinské slavnosti, Beaujolais, výstavy (salony) vín, výročí místních 

vinařství nebo měst, významné historické události ve vinařských oblastech po celé Evropě. 

Pokrmy (menu) zaměřené na: místní kuchyně s vhodnou volbou vybraného vína daného evropského 

regionu (oblasti) s využitím gastronomických pravidel. 

 

 

Vybrané téma nahlásí žáci nejpozději do 17. 3. 2023 u paní zástupkyně. 


