
Obor
1. ročník 2 ročník 3. ročník

HT/G K/KČ/Č HT/G K/KČ/Č HT/G K/KČ/Č

Předmět TCH NAV TCH POV TCH TCH POV TCH TCH

Září

HACCP/
Základní
  práce s
nožem

  HACCP   Drůbež HACCP    
Chléb

  a pečivo
ročník září

Říjen Moderní
  technologie

 
Základy práce

s
  nožem

 
Chléb a
pečivo

Jak
  pracovat s

masem

   

 

Listopad

Metody
vlhkého a
  suchého

vaření

Rýže/Luštěniny
  - NAV část

Moderní
  technologie

 
Nakládání a
  marinování

   

Prosinec

Rýže/Luštěniny
/

  Těstoviny -
TCH část

Zelenina
  - základy a

pigmenty

Metody
vlhkého a
  suchého

vaření

   
Nakládání a

  marinování 
     

Leden Vývary   Vývary    

Ryby

   

 

Únor Polévky   Polévky

 

  Vejce  

Březen Základní
omáčky

 
Základní
omáčky

 

Drůbež

Rýže/Luštěniny
  - NAV část

 

 Duben
Jak

  pracovat s
masem

  Rýže TCH část

 

   

Květen Vejce
Luštěniny TCH

  část
 

Zelenina -
základy a
pigmenty

 

Červen Ryby  
Těstoviny TCH

  část
         


